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La Lettre 

du SRX  
 

 
 

Edito 

Bientôt la fin de l’année 
et les préparatifs de 
fête, les caves se rem-
plissent et les vic-
tuailles commencent à 

garnir les étagères de 
nos garde-manger….Le 
Père Noël prépare sa 
hotte et fourbit son 

équipage… Et nous, nous 
préparons aussi toutes 
les festivités de l’année 
prochaine que nous al-
lons vous offrir et que 
vous trouverez dans le 
compte rend de la der-
nière réunion de bu-

reau.  
 

Réunion de Bureau du 

3 novembre 2007 

 
Etaient Présents : 
Emmanuel CARTON, Jean-
Pierre JEANNE, Daniel 
LASCOLS, Daniel NEVEU 
 
Petit bilan de l’année 2007, 

rappel des décisions prises 
en Assemblée Général et 
modalités d’application pour 

l’année 2008. 

 

 
Mais tout d’abord un tour 
d’horizon du nombre 

d’adhérents depuis 2002 
2002 : 58 membres 
2003 : 47 membres 

2004 :  38 membres 
2005 : 35 membres 
2006 :  25 membres 

2007 : 29 membres 
 
Donc après « l’effet club » 

dixit Lascols le nombre de 
membres a tendance a se 

stabiliser depuis les 3 der-
nières années. 
 

Les sorties 2008 
 
Disparition de la « Bre-

tonne » et nous nous 
sommes questionnés si nous 
la remplacions par une sor-

tie de la section Ouest le 
dernier Week-end de mai, 
l’endroit n’en a pas été dé-
cidé… 
L’auvergnate aura lieu en 

Auvergne à Saint Nectaire 
au cœur du parc naturel 
des volcans d’Auvergne. La 

date située à l’ascension qui 
tombe le même jour que la 
fête du travail, pourrait 

nous révéler de fraîches 
surprises…… 

 

La Normande qui aura lieu 
les 21 et 22 juin et qui nous 
permettra de fêter joyeu-

sement le retour de l’été… 
l’endroit n’est pas encore 
déterminé mais nous de-

vrions avoir plus 
d’information sur la desti-
nation d’ici la première 

quinzaine de décembre…. 
 
Ensuite rendez-vous en 

septembre pour la SRX 
Connexion en Hollande pour 

tous les volontaires de des-
tinations lointaines. 
 

Et puis enfin une proposi-
tion pour compléter notre 
calendrier avec une sortie 

ouverte à tous en bour-
gogne le dernier week-end 
de septembre sur le même 

mode que la Normande avec 
cette fois-ci la collabora-
tion de notre ami Germain 
qui deviendra en quelque 
sorte mon Jean-Pierre de 

l’Est dans l’organisation de 
cette nouvelle randonnée. 
Nous espérons bien enten-

du qu’elle rencontrera le 
même succès que la Nor-
mande, voilà donc 3 sorties 

au calendrier national de 
quoi combler le désert de 
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fin d’année. C’est la région 
du Morvan qui inaugurera 
cette première sortie 
bourguignonne et plus 

exactement le petit village 
de Cravant situé entre 
Auxerre et Dijon. 

 
Les sorties régionales : 
 

Comme chaque année, (de-
puis 2003 ) j'organise une 

sortie "dissidente" dans les 
Alpes. 
Elle se déroule le 2ème 

week-end du mois de juin  
et regroupe une dizaine de 
SRX. Cette année nous nous 

retrouverons à Saint Pierre 
de Chartreuse, dans le 

massif du même nom situé 
entre Grenoble et Chambé-
ry. Compter environ  50 €, 

logement en gîte le vendre-
di soir et le samedi soir 
compris.  A prévoir en sus : 

un repas au restaurant. 
RDV donc pour ceux (celles) 
qui sont intéressé(e)s  le 

07 et 08 juin. En générale, 
on se retrouve dès le ven-
dredi après midi  pour les 

premiers jusqu'au samedi 
matin pour les derniers.  
 

Contact  

Germain Bosson 

06 99 56 43 86 

m-g.bosson@tele2.fr 
 
 

Les cotisations ont donc 
été fixées en AG à 20 euro 
et nous sommes à la re-
cherche d’un fournisseur 

de tee-shirt pour offrir la 
même prestation d’entrée 
aux nouveaux membres qui 

devront donc acquitter une 
cotisation avec droit 
d’entrée de 37.50 euro qui 

leur donnera droit à un tee-
shirt à une carte de 
membre plastifiée ?? Espé-
rons que cette cotisation 
conséquente ne produira 
pas un effet repoussoir 
pour les nouveaux qui vou-
draient nous rejoindre. 

 
Nous avons aussi aborder la 
question du site et du fo-

rum un peu fourre tout et 
Dan nous a proposé de 
changer le forum pour un 
nouveau plus attrayant et 
surtout offrant plus de li-
sibilité tout en gardant un 
caractère ludique, à ce jour 
il est déjà en activité et il 
serait intéressant d’avoir 
vos suffrages quant à cette 
migration. 

 
Nous nous sommes aussi 
posés la question du site 

Internet et nous supposons 
que Julian a pas mal avancé 
sur la question…. Il nous en 
dira certainement plus dans 
un proche avenir… 
 

La réunion s’est achevée 
dans la bonne humeur et 
dans une débauche de vic-
tuailles et de boissons peu 

recommandables, le tréso-
rier est reparti avec son 
slip sur la tête pour dire 

dans quel état le malheu-
reux était….. on ne sait pas 
à l’heure qu’il est s’il a re-

trouvé son chemin….. 
 

Mise au point 
 
Voici ce que j’ai trouvé sur 
le forum le 15 novembre 07 
 
« Envoi de srwash le 15 Novembre 

2007 09:46:19: » 

« Je lève mon verre à toi l’helvète 

Le suisse au dessus de tout soup-

çon 

Qu’il ne faudrait pas prendre pour 

un macaron 

Mes frères organisons la défaite 

Abolissons la hiérarchie 

A bas le chef et sa folie 

Délire paranoïaque  

De vieux maniaque 

Miné par l’alcoolisme 

Et le ventripotisme 

Dissidents devenons 

Résistants soyons  

Contestons le forum 

Et envahissons le rezo 

Soyons des Homs 

Et non des zéro » 

karl 

Et encore ça : 

« Eh attendez, j'ai quand même 

donné raison au vieux lubrique  

sur la répartition en rubriques! » 

Rhabillez pour l’hiver que je 
suis, heureusement qu’il me reste 

le Beaujolais nouveau pour me 

consoler de ces fadaises anonymes, 
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mais au-delà de tout ce délire, 

j’aimerais,  puisque l’occasion 

m’en est donné m’exprimer sur de 

tels comportements quelque peu 

pervers. 

1) lorsque nous voulons 

émettre une critique sur 

l’un ou sur l’autre, justi-

fiée ou pas il serait de bon 

ton de s’identifier claire-

ment et non de s’abriter 

sous des pseudos vaseux 

qui vont de l’inconnu en 

passant par le SRlavage, 

qui permettent de tout dire 

sans se mouiller. J’appelle 

cela de la malhonnêteté 

tout en traduisant un 

manque de courage cer-

tain… Si j’osais je dirai 

que ce sont des individus 

qui ont peut-être des 

couilles au cul mais ce ne 

sont jamais les leurs ni ja-

mais les mêmes…Désolé 

si j’ai choqué les per-

sonnes qui se cachent der-

rière ces pseudos,  qu’elles 

se manifestent donc, je 

suis à leur disposition pour 

poursuivre cet échange 

épistolaire amical. 

2) Si je ne suis pas à l’origine 

du nouveau forum, ni 

même l’instigateur, je le 

soutiens pour les raisons 

que certains d’entre vous 

ont fort bien exprimées, et 

parce qu’à priori, il répon-

dait à un besoin. 

3) Par ailleurs je suis toujours 

étonné de voir les pro-

blèmes générés par tout 

changement et le frein qui 

est mis par certain pour 

pérenniser des comporte-

ments archaïques ou pour 

conserver des outils  obso-

lètes, c’est valable dans 

beaucoup de domaine et 

l’informatique ne semble 

pas avoir été épargner. 

Nous avons donc trouvé 

des ayatollahs des forums 

d’ici qu’il nous plastique 

notre nouveau forum il n’y 

a pas loin… 

Ceci étant dit, je vais me plon-

ger dans mes fourneaux pour 

préparer un repas digne de ce 

nom pour fêter l’arrivée du 

Beaujolais et une fois que je 

me serai rempli la panse et 

après avoir absorbé moult 

verres de Beaujolais jusqu’à 

l’ivresse je me livrerai à tous 

les actes de luxure que la mo-

rale réprouve et tant pis pour 

les jaloux…. 

Allez une petite recette pour 

vous mettre l’eau à la bouche 

ou plutôt le vin……  

SAUCISSON CHAUD AU 

BEAUJOLAIS 

Un vrai régal pour les papilles... 
Une recette tout simplement... 
beaujolaise ! 
  
1 saucisson à cuire de 800 g 
100 g d’échalotes 
300 de petits oignons blancs 
200 g de champignons de Paris 
Sel et poivre 
Bouquet garni 
1 bouteille de beaujolais 
  
  
Préparation : 25 mn 
Cuisson : 50 mn 
  

� Dans un grand faitout, 
faire revenir les écha-
lotes (elles ne doivent 
pas dorer).  

� Verser la bouteille de 
beaujolais et faire cuire 
15 mn.  

� Ajouter le saucisson, 
préalablement piqué, le 
bouquet garni et cuire 
de nouveau très dou-
cement 25 mn.  

� A mi-cuisson, retourner 
le saucisson.  

� Pendant ce temps, ca-
raméliser les petits oi-
gnons, dans une casse-
role couverte, avec une 
cuillère de sucre, du 
beurre et ½ verre d’eau.  

� Faire revenir les cham-
pignons dans du beurre 
chaud.  

� Eplucher puis découper 
le saucisson en 
tranches épaisses sur 
un plat.  

� Ajouter les petits oi-
gnons et les champi-
gnons au fond de cuis-
son.  

� Laisser réduire le jus de 
moitié et verser sur les 
tranches de saucisson. 

  
Servir avec des pommes va-
peur saupoudrées de persil 
hâché. Vous pouvez aussi 
remplacer les patates par 
un :plat de lentilles du Puy. 

 

Voilà c’était donc la note 

finale et gourmande de 
cette gazette, si je n’ai pas 

l’occasion de vous réécrire 
avant la Noël, permettez 
moi de vous souhaiter à 

toutes et tous de joyeuses 
fêtes de fin d’année 
 

A très bientôt 
 
Daniel.  
 

NB Le salon de moto légende 

se tiendra du 23 au 25 no-

vembre prochain, j’y serai 

toute la journée du samedi, si 

jamais… mon Tél. 06 85 70 39 

67 

 


